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дегустации жюри. На выставку-распродажу печенье (пряники) изготавливается дополнительно (по желанию участников), количествонеограниченно.
Регистрация участников, прием и размещение работ состоится 06 января 2017 года с 12:30 до 13:00 часов на площади им. В.И.Ленина в день проведения рождественского гуляния. (Регистрация участников конкурса будет проходить в районе трибуны).
Выставка-продажа будет проходить на пл. Ленина с 13:00 до 15:00.
Работа членов жюри начнется с 13:00 часов. Подведение итоги конкурса и награждение состоится в ходе театрализованного представления «Рождественские колядки» 06 января на сцене пл. Ленина.

4. Требования, предъявляемые к работам
Рождественское печенье(пряники) должны быть приготовлены в соответствиис русскими национальными традициями и историей празднования Рождества.
Блюдо с печеньем (пряниками) должно сопровождаться этикеткой с указанием фамилии, имени автора (авторов) и наименования работы.
К заявке обязательно прилагается рецепт рождественского печенья (пряников).
Приветствуются оригинальные ифамильные рецепты, формы выпечки, а так же обрядовое расписное рождественское печенье (пряники).

5. Критерии оценки конкурсных работ
Представленные на конкурс работы оцениваются по следующим критериям:
- верность традициям в изготовлении рождественского печенья (пряников);
- креативный характер работыи яркая самобытность;
- оригинальность;
- эстетичность изделия;
- вкусовые качества.

6. Подведение итогов конкурса и награждение участников
Для оценки представленных работ и подведения итогов конкурса учредитель создает конкурсную комиссию (жюри), которая принимает решение о победителях 1,2,3 степенипутем закрытого голосования. 
Победители конкурса награждаются соответствующими дипломами и памятными подарками.
Все участники конкурса награждаются дипломами участника. 
Жюри имеет право:
- учредить дополнительные специальные призы;
- не присуждать призовые места.
Рождественским печеньем (пряниками) победителей 1, 2, 3 степени будут угощаться зрители с обязательным объявлением авторов работ.

7. Сроки и порядок направления заявки на участие в конкурсе
[bookmark: _GoBack]Участники конкурса направляют заявку в оргкомитет конкурса с 01 по 20декабря 2016 годапо электронной почте в формате Word на е-mail: zayavkigdk@mail.ru (с пометкой «Рождественское печенье») Форма заявки прилагается.Контактный телефон 52-54-13, режиссёр Городского дома культуры Семёнова Олеся Николаевна.
Организационное собрание с участниками конкурса состоится 21 декабря в 17:00  по адресу ул. Ленина, 144.

8. Дополнительная информация
Участие в конкурсе автоматически предполагает, что автор разрешает организаторам и СМИ фото- и видеосъемку своих творческих работ.

Желаем Вам успехов и победы в конкурсе!






























Заявка на участие 
в городском конкурсе на лучшее рождественское печенье (пряники)
«Рождественское чудо»
(ЗАПОЛНЯЕТСЯ БЕЗ СОКРАЩЕНИЙ)

1. Ф.И.О. автора (авторов)
________________________________________________________________

2. Контактный телефон участника_____________________________________

3. Ведомственная принадлежность(если есть)___________________________
________________________________________________________________

4. Ф.И.О. руководителя организации
_________________________________________________________________

5. Название работы__________________________________________________

6. Рецепт___________________________________________________________










Дата заполнения

Подпись
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YTBEPXIAIO
HauanpHuK yripaBieHus KyJIbTypbl

aaMuHECTpanuy r.brarosenencka
.ﬁvfﬁ B.A. Xonarsko
.24 11 2016 .

MHNOJOXEHHUE
o nposeeHHH I'oposcKkoro KOHKypea Ha JIydinee poskiecTBEHCKOe
nevenbe (npssHHKH) «PoxKIecTBEHCKOE Yy/10».

1.  OO6mue nonoKeHUsI

l'oposickoif KOHKypc Ha Jydllee pOXIECTBEHCKOEe IIeYeHbe (IIPSHHUKU)
«PoxJiecTBeHCKOe 4y jo» (fajiee — KOHKYpC) IIPOBOIUTCS B paMKax ['oja skoioruu
1 PO’KJICCTBEHCKOro Iy sty Ha 1. uM. B.J. Jlenuna 06 ssuBaps 2017 rojxa.

YupenuTeneM KOHKypca SIBJISETCS - YIPaBICHHE KyJBTYPbl aIMUHUCTPALUH
ropojia  biarosemencka. OpraHu3arop U HCIOJHUTENb - MyHHIMIAIBHOE
010)KeTHOE YUPEeXKJICHUE KyJIbTYphl «I OpOICKON 1OM KyJIBTYpPbI».

Jisl opraHu3anMd M IIPOBEJEHUS KOHKypCa CO3JAeTCsl OpraHH3al[OHHBIM
xomurer (nanee — Oprxomuretr). OprKkOMUTET OIpeNersieT COCTaB HKIOPH, ITOBOIHT
UTOI'M KOHKypCa, Harpaxcaaer mnoOexureneidl, ocBemaeT HWTOTH (eCcTHBAI B
CpeJIcTBaX MaccoBO HH(MOPMALIHH.

2; esn n 3a5a4n KOHKypca

I1enb KOHKypca — HOBBIIIEHHE MHTepeca K HapOIHOM KyJIbType, pacllupeHune
3HAHUE O HAPOJHBIX TPAJULMSX, TIP3 THAKAX.

3aj1a4u:

- IPEAOCTaBUTL TIOpPOXKAHAM BO3MOJXKHOCTBH IIPOSIBUTH CBOH TBOPYECKHE
CI10COOHOCTH;

- CTHMYJIUPOBATh UHTEPEC K COXPAHEHMIO M PA3BUTHIO HAPOIHBIX TPaIUIAH,
pacipeHre NapTHEPCKUX CBsI3EH;

- BLISIBUTH U IOOILPHUTH aKTUBHBIX IPakIaH ropojia, CeMeifHOe TBOPYECTBO;

- co3gath arMocdepy L TBOPYECKOrO OOLICHHSI MEX)y Y4aCTHUKAMH
KOHKYypca.

3. YyacTHHKH KOHKYpca, NOPSII0K H YCJIOBHSI IIPOBE/ICHHsI

K yd4acTmio B KOHKypce IpPHIVAMAIOTCS KOJUICKTHBBI PaslidYHbIX (HopM
coOCTBEHHOCTH M BEHOMCTB ropoja biarosemieHcka (ydaimmecsi CpeiHuxX LIKOI M
11¢)1aI0r', BOCIIMTAHHUKH M BOCIIUTATENIM JETCKUX CaJOB, CEMEHHbIE KOMAaHJIbI,
TPY/IOBBIC KOJUIEKTUBEI).

Ha xoHKypc m0IKHO OBITH NpencTaBieHo He Gosee oxHOro Gioja (Tapernka,
pasloc) oT ydyacTHUKA (MM OpraHU3alid, CEMbBH).

B paMkax mpoBeleHMsi KOHKypca YYacTHHKH MOTYT MPUHSTH y9acThHe B
BLICTABKC-PACIIPOIAKE POIKIECTBEHCKOTO IIeYEHbsI (TIPSIHUKOB).

YUYacTHUKH B 00s3aTeHOM IOPSAKE JOJDKHBI IPEACTABUTL OJMHO 0JI010
(rapeliky, pasHOC) C II€YEHBEM B KOJMYecTBe He Menee dvem 10 mryk, s




